
Precios en pesos mexicanos, IVA incluido

B�ID�
CAFÉ ORGULLOSAMENTE MEXICANO DE HUATUSCO Y TLALTETELA, VERACRUZ. 

Espresso Americano
Espresso (30 ML)

Espresso Doble (60 ML)

Cortado (60 ML)

Doble Cortado (110 ML)

Capuccino (caliente/frío)

Capuccino Frappé 
Latte
Café Mocha (caliente/frío) 

CAFÉS CLÁSICOS

INFUSIONES Y TÉS

BEBIDAS ESPECIALES
Horchata Matcha
Latte Caramel Coco (caliente/frío) 

Latte Horchata Menta (caliente/frío) 

Arroz con Leche Latte (caliente/frío)

Chocolate Caliente
DE metate con cardamomo y canela
Espresso de Oriente
CON leche de almendra, shot de espresso, 
jugo de naranja, miel de agave y una pizca 
de cardamomo

¡Nuevo!

¡Nuevo!

Selección de Té
Chai Latte (caliente/frío)

Chai Latte Sugar Free (caliente/frío)

Matcha Latte (caliente/frío) 

COLD BREW
CLÁSICO
CON HORCHATA
CON LECHE
Caramel Cold Brew ¡Nuevo!

JUGOS Y AGUAS

Jugos Naturales
Aguas Frescas 
Limonada 
Naranjada

AGUAS EMBOTELLADAS Y REFRESCOS
Agua Natural Hethe (350 ML)

Agua Mineral Hethe (350 ML)

Agua Embotellada Sta. María (400 ML)

Búho Soda (TAMARINDO CHILE O COLA) (355 ML)

Félix Schorle (FRAMBUESA O MANZANA O MARACUYÁ) (355 ML)

Zahui (TORONJA) (355ML) ¡Nuevo!

Ex�as
Shot de Café Extra (30 ML)

Leche de Soya o Almendra
Oatly Milk  

Crema Batida (30 ML)

Jarabes Crema Irlandesa / Avellana / Menta / 
Vainilla / Vainilla Sugar Free (15 ML) ¡Nuevo!

USAMOS LECHE SANTA CLARA    LECHE LIGHT Y DESLACTOSADA NO TIENEN COSTO EXTRA

Tarta de frutos rojos (135 G)  
con ganache de chocolate blanco

Pay de plátano con cajeta (160 G)
Base de galleta de canela y plátanos caramelizados 
servidos con salsa de cajeta

gelatina de mosaico (160 G)
Con salsa de mango

flan de elote (140 G)
con salsa de cajeta y acompañado de frutos rojos

WAFFLE ESPECIAL DE LA CASA (290 G)
Con glaseado tibio, canela, nuez y pasas en la masa; este 
waffle se sirve con crema batida, frutos rojos y jarabe 
de maple. Un clásico reinventado con pura alma golosa

¡Nuevo!

¡Nuevo!

Pan FrancéS (280 G)
Pan brioche hecho en casa con jarabe de maple 
y frutos rojos. MÁS TOCINO(80 G)

Hot cakeS (500 G)
Con amaranto, fruta de temporada, mantequilla y 
jarabe de maple o mermelada hecha en casa o miel 
de abeja. MÁS TOCINO (80 G)

Bisquets (140 G)
a la plancha con mantequilla y mermelada 
hecha en casa. MÁS TOCINO (80 G)

Concha con Nata (170 G)
concha hecha en casa de chocolate o vainilla 
rellena de nata artesanal

� DULCE



�EVOS Y OM�E��
Cambia por sólo claras (90 G)

Huevos estrellados sobre atropellado norestense (250 G)
Machaca de Res salteada con cebolla y chile, servida con huevos estrellados, frijOles refritos, 
salsa de tomate asado y tortillas de harina

Huevos a la Mexicana (230 G)
Huevos revueltos con jitomate, cebolla y chile, acompañados de frijoles refritos con queso chiapas 
y pan de caja hecho en casa

Huevos Rancheros (340 G)
Huevos estrellados montados en tortilla de maíz bañados en salsa roja con polvo de chicharrón y cilantro, 
acompañados de frijoles refritos con queso chiapas y pan de caja hecho en casa

Huevos Tirados (330 G)

Huevos revueltos con frijoles de la olla, plátano macho frito, queso panela, chile serrano, 
cebolla morada y cilantro, acompañado de tortilla de maíz

Huevos con Machaca a la Mexicana (260 G)
Huevos revueltos bañados con salsa de chile guajillo, acompañados de frijoles refritos 
con queso fresco y tortillas de harina

Huevos Estrellados Divorciados (340 G)
Bañados en salsa roja y verde sobre tortilla de maíz, acompañados de polvo de chicharrón, cilantro, 
frijoles refritos con queso chiapas y pan de caja hecho en casa

Huevos revueltos con Jamón de Pavo (250 G)
Acompañados de frijoles refritos con queso chiapas y pan de caja hecho en casa

Omelette de Champiñones con QUESILLO (250 G)
Servido con salsa verde, cebolla y cilantro, acompañado de frijoles refritos con queso chiapas 
y pan de caja hecho en casa

Omelette de Queso de Cabra con Espinaca (225 G)
Servido con caldillo de jitomate y flor de calabaza deshidratada, acompañado de frijoles refritos 
con queso chiapas y pan de caja hecho en casa

Omelette relleno de chilaquiles (270 G)
Con queso fresco y crema bañado de salsa de cascabel, acompañado de polvo de chicharrón, 
aguacate, cebolla morada, cilantro y pan de caja hecho en casa

¡Nuevo!



�I��I�S

Chilaquiles Rojos, Verdes o Divorciados (600 G)
con crema, queso fresco y cebolla blanca

Chilaquiles con salsa de chile cascabel (600 G)
con queso fresco, cebolla morada, crema, cilantro y polvo de chicharrón

Chilaquiles poblanos (700 G)
en salsa cremosa de chile poblano, queso gratinado, chorizo verde, cebolla morada y cilantro

Chilaquiles rancheros con chicharrón regio (820 G)
Salsa ranchera, chicharrón regio, crema, queso fresco, cebolla morada y cilantrillo

Guarnición de Chilaquiles Rojos, Verdes o Divorciados (180 G)
Una porción de nuestros famosos chilaquiles servidos como acompañante del plato de tu preferencia

Fruta de Temporada (310 G)
más yogurt Y/o granola hecha en casa (140 G)

Sincronizadas (250 G)
Tortilla de harina con quesillo, jamón de pavo y salsa mexicana

Trío de tlacoyos + agrega complemento (320 G)
Uno relleno de frijoles y dos de requesón con ensalada de nopales a la mexicana y queso fresco

Sopes (3) + agrega complemento (200 G)
Con frijoles refritos, crema, queso fresco, cilantro, aguacate y polvo de quelites

QUESAPIBILES (2) (215 G)  
Quesadillas de Cochinita Pibil doradas al comal, queso, salsa xnipec y aguacate

Desayuno de campeones (450 G) 
Dos huevos estrellados, salchicha de desayuno, tocino, chilaquiles verdes o rojos y dos hot cakes 
con mantequilla y jarabe maple o mermelada hecha en casa

Molletes (2) + agrega complemento  (290 G)
Baguette con queso mozzarella y manchego, frijoles refritos y salsa mexicana

Enchiladas Verdes (4) (390 G)
De pollo, bañadas en salsa verde con crema, queso fresco, cebolla blanca, aguacate y cilantro

Enchiladas Suizas (4) (450 G)
De pollo,  bañadas en salsa suiza, queso gouda, aguacate y cilantro

Enmoladas (4) (390 G)
De pollo, bañadas en mole negro, con queso fresco, cebolla blanca, aguacate y cilantro

Enfrijoladas (4) (390 G)
De pollo, bañadas en salsa de ayocote morado con hoja de aguacate, crema, aguacate, cebolla morada 
y queso chiapas rallado

Burrito de Sirloin Prime (340 G)
Con queso fresco, aguacate y frijoles. Acompañado de papas crujientes con polvo de chiles y queso parmesano, 
servido con salsa de chile cuaresmeño

P�TI�OS
D�AYU�S

  

para acompañar tus chilaquiles, solicita a tu mesero un bolillo hecho en casa sin costo

pollo deshebrado (100g)     CECINA DE YECAPIXTLA (100G)      PASTOR                   (100G)
HUEVO FRITO (1 PZA.)Complement�

pollo deshebrado (100 g)    CECINA DE YECAPIXTLA (100G)     PASTOR                   (100 G) 
chorizo verde de toluca (100 G)     tocino (80G)    jamón de pavo (100 G)
divorciados con jamón y chorizo (100 G)   HUEVO FRITO (1 pza.)

Complement�



�T�D�

SOP�
  

GUACAMOLE (220 G) 
Con jitomate, cebolla blanca, cilantro y chile manzano, acompañado de cebolla caramelizada y chicharrón seco

sopes (3) + agrega complemento (200 G)
Con frijoles refritos, crema, queso fresco, cilantro, aguacate y polvo de quelites

TRÍO DE TLACOYOS + agrega complemento (320 G)
Uno relleno de frijoles y dos de requesón con ensalada de nopales a la mexicana y queso fresco

Sincronizadas (250 G)  
Tortilla de harina con quesillo, jamón de pavo y salsa mexicana

QuesaPibiles (2) (215 G) 
Quesadillas de Cochinita Pibil doradas al comal, queso, salsa xnipec y aguacate 

Sopa de Lentejas (250 ML)   
Lentejas caldocitas con tocino, chorizo y plátano macho frito. 
Acompañado de pan de masa madre y mantequilla de ajo

SOPA AGUASCALIENTES (250 ML)  
Caldo de Pollo con un toque de crema con chile poblano, flor de calabaza, 
granos de elote, quesillo y pollo deshebrado

SOPA DE TORTILLA (250 ML)
Con crema, queso fresco, aguacate y chile pasilla

cALDO DE POLLO CON PASTA DE CARACOL (250 ML) 
Con pollo deshebrado, queso panela, aguacate, arúgula, cebolla y chile serrano

FIDEO SECO (250 ML)  
Con crema, queso fresco y aguacate

�SA�D�

ENSALADA VERDE (260 G)
Lechuga, espinaca, quelite cenizo, elote baby asado, queso de cabra y vinagreta de mostaza - miel

ENSALADA DE BETABEL (350 G)
Mezcla de lechugas, cubos de betabel rostizado, almendra caramelizada, queso de cabra, 
supremas de naranja y vinagreta de naranja

ENSALADA césaR (290 G) 
Corazones de lechuga, queso parmesano, tocino crujiente, cruoton de pan de masa madre hecho en casa 
y aderezo César

pollo deshebrado               cecina de Yecapixtla (100 G)    Pastor                  (100 G)  
chorizo verde de Toluca (100 G)

(100 G)Complement�

Complement� pollo ASADO (100 G)

¡Nuevo!



�S CA��� DE P�T�

Milanesa de pollo con nopales en salsa verde (400 G)
Crujiente milanesa de pollo servida sobre nopales en salsa verde

Pipián verde con pollo y calabacitas(450 G) 
Cazuela con pipián verde de pepita de calabaza, calabacitas tiernas con pollo 
y ajonjolí tostado

Rajas poblanas con crema y pollo asado (290 G)
Tiras de chile poblano con crema, granos de elote y fajitas de pollo asado

Entomatado con Carne de Res y Chipotle (330 G) 
Receta heredada de la mamá del chef: carne de res suavecito en salsa de tomate martajado 
con un toque de chile chipotle

Tortitas de carne de res (200 G)
Tortitas suaves de carne de res deshebrada en salsa verde tatemada, con cebolla morada 
y cilantro fresco

Albóndigas en Salsa de chipotle (3) (340 G)
Con queso chiapas, acompañadas de arroz rojo y tortillas de maíz

CARNE A LA Tampiqueña (120 G)
De filete de res con guacamole, enchilada verde, rajas con crema, frijoles refritos 
con queso chiapas y tortillas de maíz

Chile poblano relleno (300G) (vegetariano) 
Con frijoles refritos y queso chihuahua suave y cremoso, bañado en caldillo de jitomate, 
coronado con cebolla morada y cilantro

Milanesa de Pollo Empanizada (150 G) 
Servida con ensalada verde y vinagreta peltre, acompañada de papas crujientes con polvo de chiles

burrito de Sirloin Prime (340 G)
Con queso fresco, aguacate y frijoles. Acompañado de papas crujientes con polvo de chiles
y queso parmesano, servido con salsa de chile cuaresmeño

Nopales con Queso Panela Asado (220 G) 
En salsa de chile Pasilla, con aguacate, cebolla morada y cilantro

Flautas doradas (3) (300 G)
De tinga de pollo, crema, queso fresco y lechuga

Enchiladas Verdes (4) (390 G)
De pollo, bañadas en salsa verde con crema, queso fresco, cebolla blanca, aguacate y cilantro    
        Enchiladas Suizas (4) (450 G)
De pollo,  bañadas en salsa suiza, queso gouda, aguacate y cilantro

Enmoladas (4) (390 G)
De pollo, bañadas en mole negro, con queso fresco, cebolla blanca, aguacate y cilantro

Enfrijoladas (4) (390 G) 
De pollo, bañadas en salsa de ayocote morado con hoja de aguacate, crema, aguacate, cebolla morada 
y queso chiapas rallado

P�TI�OS COMID�

¡Nuevo!

¡Nuevo!

¡Nuevo!

¡Nuevo!

¡Nuevo!

¡Nuevo!



¡Nuevo!

¡Nuevo!

SÁNDWICH DE Sirloin Prime (270 G)
Con costra de queso, chile chipotle, aguacate y frijoles refritos en pan de cacao y nuez de la india 
hecho en casa. Acompañado de ensalada verde con vinagreta peltre

Sándwich de costra de queso & barbacoa de setas (320 G) (vegetariano)  
Con queso gouda doradito, barbacoa de setas en adobo de chile pasilla y café, cebolla morada encurtida, 
en pan brioche hecho en casa

Reuben sándwich con corned beef (300 G)             
Corned Beef hecho en casa, aderezo ruso, mezcla de quesos fundidos, mostaza dijon, chucrut 
y pepinillos caseros; todo en pan dorado y crujiente. Un clásico neoyorquino con corazón mexicano

SÁNDWICH MONTE CRISTO (300 G)                                                                                                                                      
Con jamón de pechuga de pavo y queso gouda, en pan de caja hecho en casa, espolvoreado con azúcar glass. 
Acompañado de ensalada verde con vinagreta peltre

SÁNDWICH DE HUEVO ESTRELLADO (270 G)  
Con jamón de pavo y queso gouda en pan de caja hecho en casa

SÁNDWICH integral de jamón de pavo (270 G)    
Con queso panela, arúgula, jitomate, mayonesa y aderezo de mostaza - miel; 
acompañado de ensalada verde con vinagreta peltre

GRILLED CHEESE SÁNDWICH (270 G)  
Con queso cheddar, mozzarrella, gouda y manchego gratinados con mayonesa de chipotle 
en pan brioche hecho en casa. Acompañado de papas crujientes con polvo de chiles

TORTA DE MILANESA DE RES (400 G) 
Con jitomate, cebolla, lechuga, frijoles, guacamole y queso panela. Acompañada de ensalada verde 
con vinagreta peltre

Torta Ahogada de Carnitas (380 G)               
Pan birote dorado relleno de carnitas, bañado en caldillo de jitomate y salsa de chile árbol, 
lleva cebolla encurtida y viene con su guante… porque aquí se come con estilo

CROISSANT de jamón de pavo (280 G)    
Croissant hecho en casa, queso mozzarella y manchego y mayonesa de chipotle

Baguette de Sirloin Prime Estilo "French Dip" (310 G)  
Queso mozzarella y manchego, cebolla caramelizada, arúgula con aderezo de mostaza - miel 
y jugo de carne para remojar. Acompañada de papas crujientes con polvo de chiles

BAGUETTE DE PECHUGA DE POLLO ASADA (360 G)    
Con pepino, jitomate, cebolla morada, queso fresco y vinagreta peltre, con mayonesa de chipotle 
y guacamole. Acompañada de papas crujientes con polvo de chiles

Toast de salmÓn CURADO (260 G)  
En una rebanada de pan de hogaza servido con salmón curado artesanalmente en nuestra cocina 
con huevo cocido, aceitunas negras y alcaparras. Acompañado de ensalada verde con vinagreta peltre

Avocado Toast (260 G) 
Pan de masa madre hecho en casa con aguacate, queso mozzarella fresco y dos huevos al gusto. 
Acompañado de ensalada verde, jitomate cherry y reducción de balsámico

¡Nuevo!

�T�PA�S elaborados con pan horneado diariamente en nuestra panadería.



W�PS

¡Nuevo!WRAP DE CLARAS, kale y jocoque (400 G) (VEGETARIANO)  
Tortilla de harina integral rellena de claras con espinaca y kale salteada, jocoque al limón 
con pepita tostada, zanahoria en escabeche y salsa de chile güero

WRAP DE PECHUGA DE PAVO Y TOCINO (370 G) 
Pechuga de pavo rebanada, tocino crujiente, aguacate, lechuga, cebolla morada y aderezo de yogurt

WRAP POLLO CRISPY (350 G) 
Pollo empanizado con hojuelas de cereal y albahaca, lechuga, zanahoria, pepino y aderezo ranch 

WRAP DE salmón curado  (350 G) 
Salmón curado artesanalmente en nuestra cocina, jocoque preparado, lechuga, aguacate, aceituna negra, 
cebolla morada y aderezo italiano.

WRAP DE POLLO ASADO CON ESPECIAS (350 G) 
Pechuga de pollo asada, lechuga, pimientos, cebolla morada, pepino y vinagreta de especias


